
- Les tapes formen una part important de la cultura gastronòmica 
espanyola. Són senzilles, ràpides i el millor acompanyament per a un 
bon vi.
- L’Acadèmia Valenciana de la Llengua defineix la tapa com: “Ració 
xicoteta de menjar, que se servix en bars i establiments similars com a 
aperitiu i generalment acompanyant una beguda”.
- Les tapes, avui en dia, actuen com una activitat social sense el
propòsit típic de menjar.

IX Ruta de la Tapa de Vila-real. Viu-la!

-  Tapa de lliure elecció. 
- Tapa de lliure elaboració on l’ingredient principal siga la taronja, 
aquesta pot ser dolça o salada.
-  El preu de cada tapa serà de 2,50 euros (DOS EUROS I CINQUANTA
CÈNTIMS) amb una beguda inclosa (canya de cervesa o quinto,
copa de vi, aigua o refresc que el local establisca). En el cas 
que la tapa de lliure elaboració siga dolça, el restaurador
inclourà una beguda diferent per a acompanyar-la (si així ho requereix 
el consumidor) com barreja, mistela o semblants.

LA TAPA
I ELS SEUS 
CONCEPTES

VARIETATS
DE LES 
TAPES





ELS
TEUS
PREMIS

Visita els establiments que participen en la IX RUTA DE LA TAPA de 
Vila-real del 2 d’abril al 3 de maig de 2015 de dijous a diumenge 
(excepte aquells locals que pels seus horaris d’obertura estipulats
tanquen diumenge) de 12.00 a 14.00 h i de 19.00 a 21.00 hores. 

Ompli el tapaport amb 8 segells de 8 establiments diferents. 
Diposita-ho en qualsevol urna que els establiments posseeixen
per a la IX RUTA DE LA TAPA  i participa en el sorteig de 5  sopars  per 
a dues persones i regals sorpresa.

Tasta-les i vota !





Bars i
restaurants
participants

Cada establiment informarà, a petició dels seus clients, dels
al•lèrgens que conté cada tapa, seguint la normativa legal.



1

c/ Mare de Déu del Roser, 88  

BAR
CAPRICHO

>diumenge tancat

CALAMAR FARCIT 
AMB EMULSIÓ DE PIQUILLO

calamar, clòtxina, gamba, all tendre, pebrera, ceba



2

c/  Teruel, 16

MANXEGUET 

ceba, xampinyó,
sucre, tomaca,
ou de guatla, pa

BAR
VICTORIA

FRESCOR MEDITERRÀNIA

taronja, encisam, 
abadejo, gambes,
crema de taronja



av. La Murà, 12 

PATÉ AMB CEBA I
FORMATGE

pasta fullada (pa sense 
gluten per a celíacs), paté,
formatge havarti,
ceba carame·litzada

PASTA FULLADA
AMB SALMÓ

pasta fullada (pa sense 
gluten per a celíacs), 
taronja, salmó, oli,
vinagre de Mòdena, 
porto, ametles, nous, 
suc de taronja, tàperes o 
cogombret

3 BOCATERÍA
LLUÏSOS

>diumenge migdia tancat



4

av. Mediterrani, 15

MINI DÒNUTS 

pollastre, bacó,
formatge de cabra,
ou de guatla, mesclum 
d’encisams, sal,
pebre, mini dònuts

BODEGÓN 
DE CARLOS
>diumenge tancat
>Setmana Santa tancat

TOP&SECREP

secret ibèric, sal,
pebre blanc,
melmelada de taronja 
dolça, fideus xinesos
i cruixent d’espaguetis
sobre llesca de pa de 
ségol i llavors de sèsam



av. Riu Ebre, 40

MEDALLÓ DE RELLOMELLO 
DE PORC AMB SALSA CAFÉ 
DE PARÍS

ABADEJO AMB TARONJA

Abadejo, taronja,
nata, sal,
pebre, ceba

5 BOKATAPA

rellomello de porc,
tàpera, anxoves, ceba, all, 
julivert, pebre, quètxup,
sal, suc de taronja
i de llima, pell de
taronja i de llima,
conyac, porto, curri,
mantega, timó, orenga,
romer



6

av. Mediterrani, 8

TAPA FUSIÓ トップ	

rellomello ibèric, creïlla, 
pa, all, oli,  sakura

BOONCATA

AIRE DE TARONJA

llagostins, creïlla,
carabasseta,
salsa romesco, soja,
mel, espuma de taronja



pl.  Colom, 16 

TALLARINS DE SÉPIA

sépia, carxofa,
carabassa, gingebre

CUCURUTXO CRUIXENT 
DE TARONJA

taronja, pollastre,
cucurutxo de galeta, 
moniato, nata

7 CA ESTEVE
>diumenge tancat 



8

av. Castelló, 2

CREMA D’ESCALIVADA 
AMB CAVIAR I MÉS 

pebrera roja, formatge, 
escopinyes, caviar,
cebollí, soja,
oli d’oliva, sal

CAFÉ
RESTAURANT
DEFELI
>diumenge tancat

GASPATXO D’HIVERN

pa, taronja, all,
vinagre, oli d’oliva,
sal, olives negres,
bròquil, gamba



av. Cedre, 15

TORRADA DE CANELÓ 
D’ESPINACS AMB SALSA
ROCAFORT I FRUITES SEQUES

MEDALLÓ DE TARONJA 
AMB NOUS I XOCOLATE

bescuit, crema de taronja,
nous, xocolate,
ous, sucre,
farina, llet, mantega

9 CAFETERIA
SEDRE 

>diumenge vesprada  tancat
>dia 19 d’abril  tancat

pa torrat,
caneló d’espinacs,
salsa rocafort,
melmelada de tomaca, 
farina, beixamel,
panses, nata,
nous caramel·litzades



10

c/ Bayarri, 1

CRISTAL·LINA

polp, creïlla,
pa, all, oli,
pebre roig

CAFETERIA
TAPERIA
CRISTAL

NARASAL

melmelada de taronja, 
salmó, fruites seques,
oli d’oliva,
vinagre de Mòdena,
sal, pebre mòlt



c/ Colom, 24

SORBET AMB
MANDONGUILLES

carn de porc, pinyons,
julivert, formatge,
creïlla, nou moscada,
pebre, llet

DELÍCIES DE GAMBES

gambes, pa, 
Maizena, ceba,
taronja, llet

11 DOLCES
DÈCADES

>diumenge  tancat



plaça de la Vila, 6

FONS DEL MAR 

cuscús amb les seues 
verduretes, rap marinat, 
sépia amb la seua tinta, 
gamba amb sèsam, re-
ducció de galera

EL MISO
>diumenge  tancat

GALTES DE SABOR

galtes de vedella, taronja, 
cruixent de sèsam i 
fruits dolços, aroma de 
tarongina

12



c/ Ausiàs March, 3

CRUIXENT AMB COR
VERD I ENCENALLS DE FOIE

carxofes,
espàrrecs de marge,
cebollí, foie,
formatge brie,
pasta brick, vinagre

FALSA TRUFA COBERTA DE 
COMPOTA A LA SIDRA I SÈSAM

botifarra de Burgos,
carlota, porro,
compota (de taronja, 
poma i sidra),
pa de cereals, sèsam

EL RACÓ 
DE PEPA

>dies 5 i 12 d’abril tancat

13



passatge de Mossén Serafí, 1

YERAY 

torrada, rellomello de 
porc, crema de formatge 
de cabra, carabasseta, 
albergínia

ELS XIII
>diumenge migdia 
tancat

MÉS QUE BONA

formatge fresc,
confitura de taronja, 
pebrera feta al caliu,
torrada 

14



c/ Josep Ramon Batalla, 4

CONTRAST IBÈRIC

formatge, nata,
ou, pa, pernil ibèric

CANDIL IBÈRIC

taronja, endívia,
pernil ibèric, espàrrec,
oli d’oliva verge extra

L’IBÈRIC
>diumenge tancat

15



c/ Jaume Roig, 4

SECRET BOHEMI

secret ibèric,
salsa teriyaki,
ceba caramel·litzada,
creïlla al vapor

LA BOHEMIA 
>dijous i diumenge
vesprada tancat

TEMPURA DE VERDURES 
SOBRE BASE DE CUSCÚS
AMB TARONJA

tempura (farina, aigua, 
ou, sal) de verdures, 
cuscús, taronja

16



av. Mediterrani, 3

CÒCTEL DE MARISC
AMB LLAGOSTÍ CRUIXENT

llagostí cruixent,
calamars, gambes,
clòtxines, lluç, mero,
emperador, cloïsses,
palets de cranc,
salsa rosa 

TORRADA DE RELLOMELLO 
A LA TARONJA

rellomello, sal, 
oli, torrada, 
taronja

LA TABERNA
MANCHEGA

>dies 5 d’abril i 3 de maig tancat

17



c/ Pere Gil, 13 C

SSHH!!

pa, secret,
pernil, tomaca, oli

LA TAPERIA
SIDRERIA

NAVELATE

galeta, mantega,
taronja, sucre,
nata, llet,
formatge, ou

18



19

c/ Pere Gil, 13

MEETING POINT
BEER UNIVERSITY

MEETING CUP CAKE

formatge, pernil, ou, llet, mantega, farina, rent, sal, taronja, 
llima, sucre, Maizena



c/ Torrehermosa, 8

CANELÓ DE CUA
DE BOU AMB CÍTRICS

pasta de caneló,
cua de bou, ceba, porro, 
carlota, api, all, tomaca,
suc de taronja, suc de 
llima, Pedro Ximénez, 
oli, sal, pebre, xocolate, 
ratlladura de llima

MESÓN
SORIA

ESPUMA DE TARONJA
AMB LLAVORS I SORBET
DE TOMACA

tomaca, taronja,
gelatina, ou, sucre,
oli d’oliva, pebre negre, 
sal Maldon

20



c/ La Sang de Crist, 29

BURGER TEMPTACIÓ

dònut, hamburguesa de 
vedella, creïlles,
ceba caramel·litzada, 
bacó, formatge

RISOTTO DE TARONJA

taronja, arròs, ceba, 
parmesà, allioli de 
taronja

MI DULCE
TENTACIÓN

21



c/ Pere Gil, 11

REBENTAT MARINER

gelificació de mar,
crema de marisc de roca 
i alga nori, lactis

PANEGRE
GASTROBAR
>diumenge migdia tancat

BISTEC TÀRTAR CÍTRIC

torrada, rellomello de 
vedella, carlota,
ceba morada, poma, 
maionesa cítrica de 
taronja, ou

22



23

plaça de Colom, 18

PARRILLA 
ARGENTINA
EL GAUCHO
>diumenge tancat

VITEL TONÉ

tallada de carn (vedella o porc), salsa amb sabor de tonyina 
(anxova,  tonyina, oli), ou, tàpera, sal



c/ Ambaixador Mascarell, 2 B local 4

RELLOMELLO D’IBÈRIC
A LA COCA-COLA

rellomello d’ibèric, 
ceba, Maizena, pebre, 
Coca-cola

RESTAURANT
CA ALEX
>diumenge vesprada tancat

VOLCÀ DE XOCOLATE I 
TARONJA AMB LAVA
DE TARONJA

mantega, sucre, 
xocolate, ou, canella, 
taronja, farina de blat 
(de panís per a celíacs),
llet (acompanyat d’un 
didalet de moscatell)

24



plaça de la Vila, 3

COQUETA

albergínia, pebrera roja, 
ceba, ou, pa, tonyina

(Es pot adaptar
per a celíacs)

TRES PISOS

taronja, sucre, llet,
oli, emulsionants,
ou, farina de panís

(Es pot adaptar
per a celíacs)

RESTAURANT
CASINO

>diumenge vesprada tancat 

25



c/ Escultor Fuster, 18

RESTAURANT
ESPLIEGO 
>diumenge tancat

26

RAVIOLIS FARCITS DE FOIE 
AMB CREMA DE TRUFA BLANCA

raviolis, bolets, nata, trufa, ou



camí d’Artana, s/n

DELÍCIA DEL MEDITERRANI

ceba, rap, gamba,
farina, mantega,
nou moscada, pebre 
blanc, nata, formatge

BORRATXET CILINDRE
DE TARONJA

bescuit, mistela,
melmelada de taronja 
casolana

RESTAURANT 
NAVARRO

>diumenge vesprada tancat 

27



c/ Pare Molina, 11

FALS RISOTTO DE
REMOLATXA I CRUIXENT
DE CABRA

quinoa real, mantega, 
verdures, formatge, 
nata, ou 

TANGERINA
RESTO-BAR
>diumenge migdia tancat 

LLENGUA DE VEDELLA 
CONFITADA I GEL DE 
TARONJA

llengua de vedella, oli, 
verdures, taronja,
greix, germinats

28



plaça Major, 25

BROQUETA DE POBLE

llonganissa, botifarra, 
xoriç, tomaca cherry,
pa, allioli i/o tomaca

DELÍCIA IBÈRICA

carn de porc,
suc de taronja, licor,
espessidor, sucre

TASCA
EL CANTÓ 

29



c/ Major Sant Jaume, 32

TRENCAT DE BRIE

pa de motle, formatge brie, 
ceba dolça, pebrera roja, 
oli, brandi, sucre moreno, 
aigua, vi dolç (mistela), 
vinagre de poma, cruixent 
de quatre formatges 
(gouda, edam, emmental, 
mozzarella), sèsam torrat

TASKAFÉ
LA TARARA 
>diumenge tancat 

NÚVOL DE TARONGINA

galeta, margarina vegetal, 
formatge fresc d’untar, 
nata líquida,
confitura de taronja 
amarga, musli de fruites 
seques, xarop de taronja, 
sucre de llustre, café 
descafeïnat

30



PARTICIPANTS

1
2
3
4
5
6
7
8
9

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30

Bar Capricho < C/ Mare de Déu del Roser, 88
Bar Victoria < C/ Teruel, 16
Bocatería Lluïsos < Av. La Murà, 12
Bodegón de Carlos < Av. Mediterrani, 15
Bokatapa < Av. Riu Ebre, 40
Booncata < Av. Mediterrani, 8
Ca Esteve < Plaça de Colom, 16
Café Restaurant Defeli < Av. Castelló, 2
Cafeteria Sedre < Av. Cedre, 15
Cafeteria Taperia Cristal < C/ Bayarri, 1
Dolces Dècades < C/ Colom, 24
El Miso < Plaça de la Vila, 6
El Racó de Pepa < C/ Ausiàs March, 3
Els XIII < Passatge de Mossén Serafí, 1
L’ Ibèric < C/ Josep Ramon Batalla, 4
La Bohemia < C/ Jaume Roig, 4
La Taberna Manchega < Av. Mediterrani, 3
La Taperia Sidreria < C/ Pere Gil, 13 C
Meeting Point Beer University < C/ Pere Gil, 13
Mesón Soria < C/ Torrehermosa, 8
Mi Dulce Tentación < C/ La Sang de Crist, 29
PaNegre Gastrobar < C/ Pere Gil, 11
Parrilla Argentina El Gaucho < Plaça de Colom, 18
Restaurant Ca Alex < C/ Ambaixador Mascarell, 2 B local 4
Restaurant Casino < Plaça de la Vila, 3
Restaurant Espliego < C/ Escultor Fuster, 18
Restaurant Navarro < Camí d’Artana, s/n
Tangerina Resto-Bar < C/ Pare Molina, 11
Tasca El Cantó < Plaça Major, 25
Taskafé la Tarara < C/ Major Sant Jaume, 32


